MIEJSKO-GMINNY Zatacznik Nr 2
Oérodek Pomocy Spoeczne]

w Lipsku '
16-315 Lipsk, ul. Koscielna 3 do Regulaminu

tal. 87 6842 22 31
z dnia 04 lipca 2018 roku

ZP.26.2.2020

Lipsk, dn. 26.11.2020r.

Zaproszenie do zloZenia oferty ponizej 30 000 euro
Przygotowywania i wydawania posilkéw dla uczniéw Szkoly Podstawowej w Lipsku
oraz dowoz positkéw do Szkoly Podstawowej w Bartnikach.,

. ZAMAWIAJACY

Miejsko-Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej w Lipsku
ul. Koscielna 3, 16-315 Lipsk

REGON : 790740268

tel. 87 642 22 31

e-mail: mgops_lipsk@op.pl

Osoba upowazniona do kontaktéw z Wykonawcami:

mgr Beata Szmygiel tel. 87 642 22 31

I.LPRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest codzienne przygotowywanie i wydawanie gorgcych positkow
jednodaniowych w dni nauki szkolnej z uwzglednieniem przerw w nauce szkolnej w 2021
roku dla uczniéw Szkoty Podstawowe]j w Lipsku oraz szkoty Podstawowej w Bartnikach

w ramach programu rzadowego i programu ostonowego Gminy Lipsk ,,Positek w szkole

i wdomu”.

111.OPIS PRZEDEMIOTU ZAMOWIENIA

1.Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustug polegajacych na dozywianiu dzieci
w placowkach oswiatowych na terenie gminy Lipsk w 2021 roku zgodnie z programem
,,Positek w szkole i w domu na lata 2019-2023".

2.Kod CPV:
55523100-3 Ustugi w zakresie positkdw szkolnych
55524000-9 Ustugi dostarczania positkow do szkot
Dane szczegdtowe:

1.Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie, dostarczenie oraz wydawanie positkéw dla
dzieci i mfodziezy w placowkach oswiatowych prowadzonych przez Gmine Lipsk w formach i
ilosciach wskazanych przez Zamawiajgcego.



2.Dozywianie dzieci odbywa¢é si¢ bedzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej w
okresie od 18 stycznia 2021 r. do 22 grudnia 2021r. z uwzglednieniem przerw w nauce
(np. ferii, dni $wiagtecznych oraz wakacji).

Szacunkowa ilos¢ dzieci:

— Zespot Szk6t Samorzgdowych w Lipsku - obiady dla 64 uczniéw x 180 dni =11 520 obiaddw,
— Szkota Podstawowa w Bartnikach — 19 ucznidéw x 180 dni = 3 420 obiadéw,

tacznie 14 940 positkow.

3. Szacunkowa ilo$¢ dzieci moze ulec zwiekszeniu lub zmniejszeniu, o czym Zlecajgcy powiadomi
Wykonawce. Positki jednodaniowe obejmujg: dwa razy w tygodniu - zupa z wktadkg miesng,
pieczywem i owocem oraz trzy razy drugie danie i kompot Zamawiajgcy zastrzega aby
przygotowanie positkdw (zupa z wkiadkga + pieczywo i owoc oraz drugie danie + kompot)
posiadaty obowigzujaca gramature positkow:

zupa 400 g + wktadka miesna 50 g plus swieze pieczywo (bez ograniczenia ilosciowego) plus
owoc — przygotowywane w dni: wtorek i czwartek;

przyktadowe rodzaje zup: kalafiorowa, ogérkowa, jarzynowa, koperkowa, pomidorowa z
ryzem lub makaronem, pieczarkowa, krupnik, barszcz czerwony, rosét z makaronem, fasolowa,
kapusniak;

wktadka migsna do zupy — nie mniej niz 50 g (rodzaj miesa - wieprzowe, wotowe, drobiowe)
w formie pulpetu, zeberka, szynki pieczonej, piersi kurczaka oprocz kietbasy i skrzydetek
drobiowych.

danie drugie 400g plus kompot - przygotowywane w dni: poniedziatek, sroda, pigtek:

danie miesne lub rybne powinno skiadac sie z porcji miesa lub ryby, typu: kotlet, drobiowy,
kotlet schabowy, kotlet mielony, kotlet/ filet rybny (oprocz filetow z pangi), porcja kurczaka
pieczonego, pieczen - min. 100 g po obrdbce, oraz dodatku przygotowywanego zamiennie w
postaci ziemniakdw, kaszy, makaronu, lub ryzu min. 200 g po obrobce, suréwki [ub jarzyn
gotowanych — min. 100 g oraz kompotu z owocdw sezonowych —min. 200 ml;

danie p6tmiesne — typu: gulasz lub potrawka z dodatkami, makron z miesem

mielonym, pyzy z migsem, gotabki itp. —min. 250 g po obrébce, suréwka lub jarzyny gotowane
— min. 100 g po obrébce oraz kompot z owocéw sezonowych min. 200 ml;

danie jarskie — typu: nalesniki serem lub konfiturg, kopytka w sosie, pierogi, pyzy,

krokiety, danie z makaronem lub ryzem — min. 250 g po obrébce, kompot z owocow
sezonowych — min. 200 ml.

4 Wykonawca zobowigzany jest do opracowania dwudekadowych jadfospiséw przedktadania
ich do akceptacji Zamawiajgcemu, najpdzniej na 3 dni robocze przed terminem ich
obowigzywania. Brak zastrzezen zgtoszonych przez Zamawiajacego skutkuje akceptacje
zaproponowanego jadtospisu. Zgtoszenie przez Zamawiajgcego uwag lub zastrzezen do
zaproponowanego jadtospisu obliguje Wykonawce do wprowadzenia zmian w jadiospisie.
Wykonawca ma prawo do zmiany jadfospisu w trakcie jego obowigzywania po uzyskaniu zgody
Zamawiajgcego.



5.Do przygotowywania posilkéw nalezy uzywacé produktéw wysokiej, jakosci i zawsze
Swiezych, posiadajgcych aktualne terminy waznosci, nabytych w zrédlach dzialajacych
zgodnie zobowiazujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi. Wyklucza sig
serwowanie positkéw przygotowanych na bazie fastfood, odgrzewanych, przygotowanych
poprzez przetworzenie potproduktéw gleboko zamrozonych.

Zamawiajacy nie zezwala rOwniez na stosowanie w procesie zywienia nastepujgcych
produktow: konserw, produktow z glutaminianem sodu, paréwek oraz wedlin z dodatkiem
preparatow biatkowych (soja) i/lub skrobi modyfikowanej oraz MOM — migso oddzielone
mechanicznie. Zupy muszg by¢ gotowane na wywarze migsno —warzywnym, Zamawiajacy
nie dopuszcza mozliwosci serwowania zup przygotowanych na bazie proszku.

Owoce i warzywa uzyte do przygotowania positku muszg byé $wieze lub mrozone.

Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowedw wysokiej, jakosci, $wiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscia substancji dodatkowych,
konserwujgcych, zaggszczajgcych, barwigcych lub sztueznie aromatyzowanych. Do
przygotowania positku zalecane jest: stosowanie thuszezow roslinnych (ograniczone
stosowanie thuszezow zwierzgcych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocéw, w tym takze
nasion straczkowych, r6znego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli.
Kazdy goracy positek powinien zawiera¢ produkty bedace zrodlem biatka zwierzecego
(migso wieprzowe lub wolowe, drob, ryby, nabial) uzupetione o produkty bedace zrodiem
biatka ros$linnego.

Gorgce positki musza charakteryzowac sie: wysoka jakoscia, posiadaé wtasciwe walory
smakowe i estetyczne oraz wtasciwa temperatura tj. zupa: minimum 75 °C, drugie danie;
minimum 63 °C, potrawy serwowane na zimno minimum 4°C.

6.Wszystkie positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami okreslonymi w
obowigzujacych przepisach a w szczegdlnosci w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (Dz. U. 2019 poz.1252 t,j. z p6Zn. zm.) tacznie z
przepisami wykonawczymi do tej ustawy w szczegolnodci z uwzglednieniem zapisow
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw
spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ artykuly spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016r.poz.1154) oraz
normami zywienia i zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia.

Positki muszg posiada¢ wartos¢ odzywczg i energetyczng zgodna z wymogami i normami
zywienia dzieci i miodziezy. Przy wyliczaniu warto$ci energetycznej nalezy korzystaé z
aktualnych tabel wartosci odzywczych wydanych w 2018 roku dla poszczegélnych grup
wiekowych: uczniowie w przedziale wiekowym 7-9 lat, 10-12 lat, 13-15 lat.

7.Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do nadzoru wydawania positkéw w stoldwce szkolnej
poprzez dokonywanie degustacji probek dan dostarczonych do szkoty. Uwagi i wnioski
wynikajace z tych degustacji bedg wigzace dla Wykonawcy i przedstawione Wykonawcy w
formie protokotu. W przypadku ponownego nie zastosowania si¢ do uwag Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo do stosowania kar umownych, ktére moga by¢ podstawa rozwiazania
UmMowy.

8.Przygotowywanie positkow odbywac sie moze w kuchni Wykonawey lub kuchni
Zespotu Szkét Samorzadowych w Lipsku.

9.Wydawanie positkow w kazdej szkole odbywa sie przez pracownikéw Wykonawcy i na
koszt Wykonawcy.



10.Wykonawca powinien wydawac positki uczniom w czasie przerw miedzylekcyjnych.

11.Wykonawca odpowiada za transport oraz dostarczenie na miejsce dostawy przedmiotu
zamoOwienia wlasnym transportem — samocho6d musi spetnia¢ wymogi sanitarno- techniczne
do przewozu zywnosci, na wlasny koszt w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jako$ci przewozonych potraw. Wykonawca
zobowigzany jest dba¢ o czystos¢ termosow, w ktdrych odbywaé sie bedzie transport
positkow. Wykonawca zobowigzany jest do utrzymania w czysto$ci wyposazenia oraz
pomieszczen uzywanych w czasie przygotowywania i wydawania positkow.,

Wykonawca, we wlasnym zakresie i na swoj koszt zapewni obrusy, serwetki, niezbedne
naczynia kuchenne i sztuéce do spozywania i wydawania positkdw oraz na wiasny koszt
bedzie je uzupeknial.

Positki nalezy wydawac z zastosowaniem naczyn ceramicznych lub szklanych i sztuécow
‘umozliwiajgcych utrzymanie ich w czystosci, przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia
okreslonych w przepisach ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia ( Dz.U. z 2019 poz.1252 t,j. z pdzn. zm.).

Odbiér brudnych naczyn i sztuécow ze stoldwki szkolnej odbywac sig¢ bedzie po
zakonczonym positku. Wykonawca zapewni we wlasnym zakresie mycie i dezynfekcje
naczyn stolowych, zgodnie z zasadami 1 przepisami sanitarnymi okre§lonymi w aktualnych
przepisach sanitarnych z wykorzystaniem urzadzen, sprzgtu oraz Srodkéw myjacych i
dezynfekujacych dopuszczonych do stosowania w zbiorowym zywieniu. Utylizacja
odpadow pokonsumpcyjnych, wywo6z odpadéw komunalnych nalezy do Wykonawcy zgodnie
z aktualnie obowigzujacymi przepisami.

12.Wykonawca obowigzany jest prowadzi¢ ewidencje dozywianych uczniow w danym
miesigcu.

13.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwigkszenia wielkosci zamowienia

w zalezno$ci od liczby 0s6b uprawnionych do objecia dozywianiem. Wykonawcey bedzie
przystugiwalo prawo do wynagrodzenia za faktycznie dostarczone i wydane positki.

14.Zamawiajacy dostarczy Wykonawcy wykaz ucznidéw wraz z fakturg ostatniego dnia
kazdego miesigca w ktorym wykonywana jest ustuga.

15.Warunki korzystania z pomieszczen szkolnych oraz wyposazenia Wykonawca
obowigzany jest ustali¢ we wtasnym zakresie z Dyrektorem danej szkoty.

IV. Termin wykonania zamowienia:
Od 18 stycznia 2021 roku do 22 grudnia 2021 roku.

Umowa realizowana bedzie w dni robocze tj. od poniedziatku do pigtku z wyjgtkiem dni
wolnych od pracy, ferii zimowych i wakacji, oraz w okresie zamkniecia placéwek
edukacyjnych w czasie epidemii.

V. Kryteria oceny ofert: kryterium oceny stanowi najnizsza cena (100% znaczenia).
VI. Opis sposobu przygotowania ofert:

1.Wykonawca moze ztozyc tylko jedng oferte.



2.0ferta musi zawieraéd cato$¢ zamowienia.

3.0fertg nalezy przygotowac scisle wedtug wymagari okreslonych w niniejszym zapytaniu
ofertowym.

4.Wykonawca ponosi wszelkie ryzyko zwigzane ze ztozeniem oferty w niewtasciwej formie
lub terminie.

5.0ferta musi by¢ ztozona u Zamawiajgcego w opakowaniu uniemozliwiajacym jego otwarcie
bez naruszenia zabezpieczen i oznaczonym nastepujgco:

Przygotowywanie, dostawe i wydawanie positkéw uczniom Zespotu Szkét
Samorzadowych w Lipsku, oraz dowéz positkéw i wydawanie do Szkoty Podstawowej w
Bartnikach.

6.0patrzenie opakowania nazwa i adresem Wykonawcy nie jest wymagane, jednakze w
przypadku wycofania oferty brak takiego oznaczenia spowoduje, iz zwrot oferty przez
Zamawiajgcego bedzie mozliwy po otwarciu ofert.

VIl. Miejsce i termin skiadania oraz otwarcia ofert:
1.Termin sktadania ofert uptywa 10 grudnia 2020 roku o godz. 13:00.

2.0ferty ztozone po tym terminie zostang zwrécone niezwitocznie bez otwierania.
0 zachowaniu powyzszego terminu decyduje data i godzina wptywu oferty
do Zamawiajgcego.

3.0ferte nalezy ztozyé w siedzibie Miejsko-Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej
w Lipsku, ul. Koscielna 3, 16-315 Lipsk w siedzibie podawczym o$rodka, lub drogg mailowa na
adres mgops_lipsk@op.pl.

4.7tozenie oferty u Zamawiajacego w miejscu innym niz wyzej podane moze skutkowaé
niedostarczeniem oferty do wyznaczonego miejsca w terminie z winy Wykonawcy.

5.Publiczne otwarcie ofert nastgpi w dniu 10 grudnia 2020 roku o godz. 13:15, w siedzibie
Zamawiajgcego — Miejsko-Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej w Lipsku, ul. Koscielna 3,
16-315 Lipsk, (pok. Nr 2).

VIIl. Obowigzek informacyjny stosowany w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych.

Pani/Pan dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art.6 ust.l b i c RODO w celu
zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego nr ZP.26.2.2020
prowadzonym w procedurze zapytania ofertowego (art.4 pkt 8 ustawy z dnia 29 stycznia
2004 roku Prawo zamowien publicznych).

IX. Zrédto finansowania : érodki publiczne

podpis Kierownika






Zatgcznik nr 3 do Regulaminu
z dnia 4 lipca 2018 r.

Miejsko-Gminny
Osrodek Pomocy Spotecznej w Lipsku
Ul. Koscielna 3, 16-315 Lipsk

OFERTA

Odpowiadajac na zaproszenie do zfozenia oferty cenowej prowadzonej w trybie art. 4 pkt.8
ustawy Prawo Zamowien Publicznych ponizej 30 000 euro:

Przygotowywania i wydawania positkéw dla uczniéw Szkoty Podstawowej w Lipsku, oraz
dowoz positkow do Szkoty Podstawowej w Bartnikach.

1. Oferujemy wykonanie ustugi objetej zaméwieniem zgodnie z zaproszeniem do ztozenia

oferty: cena za wykonanie catosci przedmiotu zaméwienia wynosi kwote (brutto)

vernreeenennZE (STOWNIEL et see e )

w tym podatek VAT......cc...%uvvinrnererenrennZt (SFOWNIC.. et s

cena jednostkowa za wykonanie przedmiotu zaméwienia wynosi kwote (brutto)

jednego obiadu wWynosi ........ccceeeeceeernnnnen. ZH (STOWNI@! e e e

w tym podatek VAT.......ccceeeee.Brecrernnirienee ZE (STOWNI .ttt et e )

2. Oswiadczamy, ze zapoznalismy sig z zakresem ustug okreslonych w przedmiocie
zamowienia Przygotowywania i wydawania positkdw dla uczniéw Szkoty Podstawowej
w Lipsku oraz Szkoty Podstawowej w Bartnikach.

3. Posiadamy uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci zwiazanej
z przedmiotem zapytania ofertowego, jezeli przepisy prawa naktadaja obowigzek ich
posiadania.

4. Posiadamy wiedzg i doswiadczenie, niezbedne do prawidtowego wykonania ustugi.

5. Pozostajemy w sytuacji ekonomicznej i finansowej, pozwalajacej na prawidtowe

wykonanie zamodwienia.

Data..ieecrerreeciirenreen e

podpis osoby uprawnionej
do sktadania woli w imieniu oferenta






